
Heerlickheden
proef en geniet



Overheerlick 
lunchen & dineren
Onze sfeervolle Brasserie De Gouverneur met aangrenzend terras en serre, 

open keuken en haardvuur, heeft een gezellige ambiance en is daardoor 

de ideale plek om met alle zintuigen volop te genieten van het beste wat 

Ermelo op culinair gebied te bieden heeft. De uitgebreide menukaart is 

Frans georiënteerd met wisselende seizoensgerechten en verse producten 

uit de regio. Brasserie De Gouverneur is gevestigd In het luxueuze Hotel de 

Heerlickheijd van Ermelo, ook wel het 'Versailles van de Veluwe' genoemd.

Iedere dag geopend vanaf 11.00 uur

Culinaire à la carte gerechten

4-seizoenen terras

3-gangen diner

High Tea Peper zalm



Lunch

Broodplankje	 			   7,95
versgebakken brood geserveerd 
met huisgemaakte kruidenboter

Broodplankje Deluxe			   9,95
versgebakken brood geserveerd met 
huisgemaakte kruidenboter, aioli, pesto 
en tomaten tapenade

BroodBrood

Carpaccio 			   19,95
salade  met gerookte amandel, mosterdmayonaise, 
beukenzwam, knapperige sla en Old Amsterdam

 Geitenkaas    	 			   19,95
salade uit de oven met honing, rode biet, 
gerookte amandel en mosterdmayonaise en croutons

 Gerookte zalm   			   19,95
salade met gemarineerde ananas, zeewiersalade, 
avocadocrème en romaine sla 

De salades worden geserveerd met ‘Heerlick’ brood
Salades zijn ook verkrijgbaar als voorgerecht à 15,95 

MaaltijdsaladesMaaltijdsalades

Royale tosti	 			   7,95
met boeren achterham en kaas

Uitsmijter naar keuze			   11,95
met ham, kaas of rosbief

Ambachtelijke kroket 			  10,95
met mosterd	

“Heerlicke” lunch 		  16,95
halve bagel Old Amsterdam, halve bagel serranoham, 
tonijn salade, crispy tender chicken en een kopje soep	

Lekker traditioneelLekker traditioneel

 Bouillon van paddenstoelen		     	 10,95
geserveerd met een ravioli gevuld met 
paddenstoelen, sjalot en uiencrème

Franse Uiensoep		  10,95
geserveerd met een Gruyère crouton

De soepen worden geserveerd met ‘Heerlick’ brood

SoepenSoepen

Keuze uit: Demi-baguette blanc of Demi-baguette noir

Homemade tonijnsalade		  13,95
met appel, augurk en paprika

Carpaccio				    15,95
geserveerd met gerookte amandel, mosterdmayonaise, 
beukenzwam, knapperige sla en Old Amsterdam

	
Gerookte kip 				    11,95
met American coleslaw en guacamole				 
	
Gerookte zalm 				   14,95
met roomkaas met bieslook en zoetzure komkommer	
					   

 Geitenkaas				    11,95
met geitenkaas en bacon uit de oven, honing, 
gepofte rode biet en walnoten

Zo gesmeerdZo gesmeerd

Black Angus Burger		  21,95
op een brioche broodje, crispy bacon, uienchutney, 
brie, rode sla en druiven balsamico ketchup

Kipsaté van de grill 	 	 21,95
geserveerd met friet, atjar en kroepoek

Voor de echte trekVoor de echte trek

Heeft u een voedselallergie of dieetwens?
Geeft u dit svp aan bij onze bedieningsmedewerkers, 
wij hebben voor u een speciale allergenenkaart

Dit gerecht is vegetarisch (mogelijk)

Dit gerecht is veganistisch (mogelijk)

Bouillon van paddenstoelen	



À la carte

Broodplankje	 			   7,95
versgebakken brood geserveerd  
met huisgemaakte kruidenboter

Broodplankje Deluxe			   9,95
versgebakken brood geserveerd 
met huisgemaakte kruidenboter, aioli, 
pesto en tomaten tapenade

BroodBrood

 Bouillon van paddenstoelen		    10,95
geserveerd met een ravioli gevuld met paddenstoelen, 
sjalot en uiencrème

Franse Uiensoep	   		  10,95
met een Gruyère crouton

De soepen worden geserveerd met ‘Heerlick’ brood

SoepenSoepen

Carpaccio			   15,95
geserveerd met gerookte amandel, mosterdmayonaise, 
beukenzwam, knapperige sla en Old Amsterdam

Peper zalm 		   		   15,95
geserveerd met limoen gember dressing, zeevenkel, 
rode uienchutney en quinoa krokant

Tonijn tartaar				    15,95
geserveerd met avocadocrème, zeewiersalade, 
soja mayonaise, gemarineerde ananas  en krokante nori 

Parmaham	  	  	 15,95
geserveerd op getoast brioche brood, 
truffelmayonaise en ingelegde beukenzwammetjes

 Geitenkaas mousse   		   13,95
geserveerd met rode biet meringue, gel van appel, 
crumble van olijven, rode biet en gebrande pecannoten

 Gegrilde groenten	   		   13,95
geserveerd met feta kaas, kruidenolie, 
spinazie en curly kale

VoorgerechtenVoorgerechten

Heeft u een voedselallergie of dieetwens?
Geeft u dit svp aan bij onze bedieningsmedewerkers, 
wij hebben voor u een speciale allergenenkaart

Dit gerecht is vegetarisch (mogelijk)

Dit gerecht is veganistisch (mogelijk)

Carpaccio 			   19,95
salade met gerookte amandel, mosterdmayonaise, 
beukenzwam, knapperige sla en Old Amsterdam

 Geitenkaas   	 			   19,95
salade uit de oven met honing, rode biet, 
gerookte amandel, mosterdmayonaise en croutons

 Gerookte zalm         			   19,95
salade met gemarineerde ananas, zeewiersalade, 
avocadocrème en romaine sla

De salades worden geserveerd met ‘Heerlick’ brood
Salades zijn ook verkrijgbaar als voorgerecht à 15,95  

MaaltijdsaladesMaaltijdsalades

Geitenkaas mousse



Hoofdgerechten

Kabeljauw    			   24,95
geserveerd met kabeljauw kroketjes, 
knolselderijcrème, bleekselderij,
gefrituurde kappertjes en grenobloise saus

Krokante zeebaars				    24,95
geserveerd met kokos, gegrilde cogollos, 
haricots verts, zoete aardappel en kerrieschuim

Boeuf bourguignon		  25,95
geserveerd met aardappelpuree, geroosterd spek, 
paddenstoelen en ingelegde meloesui

Eendenborst					     30,95
geserveerd met gegrilde eryngii, zoete aardappelcrème, 
gegrilde ui, edamame boontjes, geroosterde peen 
met iets kummel en saus van Szechuan peper

	
Gemarineerd buikspek				   24,95
geserveerd met aardappel mousseline, kool, 
appelcompote, appelgelei en gemarineerde ui

 Bloemkool steak 	    		  21,95
geserveerd met geroosterde bloemkoolcrème, 
granaatappel, rozijnen gel, en quinoa 

 Rendang van jackfruit		     	 21,95
geserveerd met gele rijst, krokant flatbread 
en komkommersalade

HoofdgerechtenHoofdgerechten

Black Angus Burger			   21,95
geserveerd op een brioche broodje, crispy bacon, 
uienchutney, brie, rode sla en druiven balsamico ketchup

Diamanthaas (150 gram)	  		  27,95
keuze uit peperroomsaus of morilles saus

Kipsaté van de grill 	 21,95
geserveerd met friet, atjar en kroepoek 

Entrecote (200 gram)	  		  34,95
keuze uit peperroomsaus of morilles saus

Deze gerechten worden gegrild en geserveerd 
met een ’Heerlicke’ salade en verse frieten 

Grill gerechtenGrill gerechten

Heeft u een voedselallergie of dieetwens?
Geeft u dit svp aan bij onze bedieningsmedewerkers, 
wij hebben voor u een speciale allergenenkaart

Dit gerecht is vegetarisch (mogelijk)

Dit gerecht is veganistisch (mogelijk)

Eendenborst



Parfait van Sinaasappel			   11,95
geserveerd met witte chocolade mascarpone mousse, 
gekonfijte kumquat en honing tuile  

Meringue 			   11,95
geserveerd met een crème van mango, krokante kokos,
chutney van mandarijn en citrus

Mousse van granny smith appel 		  11,95
geserveerd op bladerdeeg met dulce leche, 
wortel crumble en vanille ijs

Tuintje ‘Heerlickheijd’  		  11,95
specialiteit van de Chef

ZoetZoet

Desserts

Kaasplateau				     16,95
geserveerd met kletzenbrood

Kaasplateau & port 10	 19,95
geserveerd met kletzenbrood
& Graham’s 10 year tawny port

Kaasplateau & port 30	 24,95
geserveerd met kletzenbrood
& Graham’s 30 year tawny port

HartigHartig

Warme dranken

Koffie	 	 	 	 	 3,50
			 
Decafé koffie	 	 	 	 3,50
			 
Espresso				    3,50
			 
Dubbele espresso			   5,50
			 
Cappuccino				    3,75
	
Koffie Verkeerd	 	 	 	 4,00

Latte macchiato				    4,00

KoffieKoffie

Irish Coffee, Italian Coffee, Kiss of Fire,		
Spanish Coffee, French Coffee	 9,50

Heerlicke Coffee	 8,00
met bonbons en koffiekaatje	

Speciale koffieSpeciale koffie

Thee		  3,50
keuze uit diverse theesoorten	 		

Verse muntthee	 	 	 4,25

Verse gemberthee 	 	 4,75
					   
Verse limoenthee 	 	 	 4,75
			 

TheeThee

Meringue 

Irish coffee



Menu
de Heerlickheijd 

Kabeljauw 			 
geserveerd met kabeljauw kroketjes, knolselderijcrème , 
bleekselderij, gefrituurde kappertjes en grenobloise saus

Boeuf bourguignon				  
geserveerd met aardappelpuree, geroosterd spek, 
paddenstoelen en ingelegde meloesui

 
Barnevelderhoen		
geserveerd met aardappel mousseline gerookte 
zwarte theeschuim, uiencrème, grill ui en jus

Kipsaté van de grill  
geserveerd met friet, atjar en kroepoek

		
 Rendang van jackfruit		

geserveerd met gele rijst, boontjes, krokante Flatbread en 
komkommer salade

Carpaccio				  
geserveerd met gerookte amandel, mosterdmayonaise, 
beukenzwam, knapperige sla en Old Amsterdam

Franse uiensoep			 
met een Gruyère crouton 

Peper zalm 	        	  	
geserveerd met limoen gember dressing, zeevenkel,
rode uienchutney en quinoa krokant

 Geitenkaas mousse				 
geserveerd met rode biet meringue, gel van appel,  
crumble van olijven, rode biet en gebrande pecannoten

 Gegrilde groenten 		   		
geserveerd met feta kaas, kruidenolie, spinazie en curly kale

HoofdgerechtenHoofdgerechtenVoorgerechtenVoorgerechten

Heeft u een voedselallergie of dieetwens?
Geeft u dit svp aan bij onze bedieningsmedewerkers, 
wij hebben voor u een speciale allergenenkaart

Dit gerecht is vegetarisch (mogelijk)

Dit gerecht is veganistisch (mogelijk)

Parfait van Sinaasappel			 
geserveerd met witte chocolade mascarpone mousse, 
gekonfijte kumquat en honing tuile  

Meringue 	
geserveerd met een crème van mango, krokante kokos, 
chutney van mandarijn en citrus

Mousse van Granny smith appel 		
geserveerd op bladerdeeg met dulce leche, 
wortel crumble en vanille ijs			 

Tuintje ‘Heerlickheijd’ 			 
specialiteit van de Chef

Kaasplateau				  
geserveerd met kletzenbrood

DessertsDesserts

Heerlijk om te combineren 
met het kaasplateau
Graham's 10 year tawny port			  7,50

Graham's 30 year tawny port	 13,50

Gegrilde groenten 



High Tea 
arrangement 

www.heerlickheijdvanermelo.nl 

Een High tea arrangement bij de Heerlickheijd van Ermelo is echt een feestje. 
Een tafel vol lekkers, goed gezelschap en een prachtige locatie!  

Te reserveren vanaf 2 personen | Genieten tussen 14.00 tot 16.30 uur
Onbeperkt thee | Diverse soorten zoete heerlickheden zoals bijvoorbeeld

muffins, scones, marmelade, clotted cream, petit glacés, mini petit fours etc.
Glas Jus d’orange, diverse soorten Sandwiches, ‘Heerlickheijd’ quiche.

Dranken 

Voor meer 
heerlicke dranken,
vraagt u naar 
onze drankenkaart

Salentein Malbec		
glas 8,50 | fles 49,95	
	

Weissbier			 
0,35 ltr. 6,25 |  0,50 ltr. 7,75



HEERLICKHEIJD 
VAN ERMELO


