LUNCHKAART

Z0 GESMEERD T
Wit of bruin biologisch boerenbrood belegd met:

Geitenkaas @ € 11,95 Ambachtelijke kroket € 7,95
Uit de oven met honing (vegetarisch) Met mosterd
Gerookte zalm € 10,95 Filet americain € 9,95
Met kappertjes en mosterd-dille Met gesnipperde rode ui
mayonaise
Runder carpaccio € 10,95 Club sandwich € 11,95
Met truffel mayonaise Met gerookte kip, bacon, tomaat,

komkommer, sla, kaas, ei en mayonaise

VOOR DE ECHTE TREK )
Black angus burger € 19,95 Kipsaté van de grill € 19,95
op ltaliaanse bol, Provelone kaas Met friet, atjar en kroepoek

crispy bacon, pickles en Romaine sla

ALLERGENEN }&

Geachte gast, heeft u een voedselallergie of dieetwens?
Geef dit aan bij onze bedieningsmedewerkers, wij hebben
voor u een speciale allergenenkaart.
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LUNCHKAART

BROOD i

Broodplankje € 7,95
Versgebakken brood geserveerd
met huisgemaakte kruidenboter

Broodplankje de luxe € 9,95
Versgebakken brood geserveerd

met huisgemaakte kruidenboter, aioli,
pesto en tomaten tapenade
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LEKKER TRADITIONEEL O
Royale tosti € 6,95 Omelet champignons € 11,95
Met boeren achterham en kaas Met keuze uit biologisch brood
of friet @
Uitsmijter naar keuze € 11,95
Met ham, kaas of rosbief
op biologisch brood
%
10) 21 id i =
Pompoensoep € 9,95 Bisque € 11,95

met gele curry, kokosmelk en

pompoenpitjes @

Vegan

met Hollandse garnalen en creme fraiche

De soepen worden geserveerd met ‘Heerlick’ brood

Kwi 24
MAALTIJDSALADES Q’@ﬁ‘”
Carpaccio € 17,95 Geitenkaas € 17,95

met morillesdressing, vers geschaafde
oude kaas, rucola en pijnboompitjes

Quinoa € 17,95
Spinaziesalade met rogge, quinoa,
oude kaas, avocado, rode biet en

pistache @

uit de oven met honing, compote

van peren, pecannotenstroop @
van oude ltaliaanse rode wijnazijn

Zalm € 17,95
gerookt met paksoi, taugé,

edamame, ingelegde rettich en

ponzu dressing

De salades worden geserveerd met "Heerlick’ brood
Salades zijn ook verkrijgbaar als voorgerecht a € 13,95
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